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Lutfen once bu kilavuzu okuyun!

Degerli Musterimiz,

Modern tesislerde Uretilen ve titiz kalite kontrolUnden gegirilmis olan
GrinUnuzin size en iyi verimi sunmasini istiyoruz.

Bunun icin, bu kilavuzun tamamini Grantntzu kullanmadan énce
dikkatle okumanizi ve bir bagvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.

Bu kullanma kilavuzu...

UrtintinGza hizl ve glvenli bir sekilde kullanmaniza yardimei olacaktir.

» Urint kullanmadan ve galistirmadan énce kullanma kilavuzunu okuyun.
* Ozellikle giivenlikle ilgili bilgilere uyun.

* Daha sonra da ihtiyaciniz olabilecedi icin kullanma kilavuzunu kolay
ulagabileceginiz bir yerde saklayin.

* Ayrica Urlinle birlikte ilave olarak verilen diger belgeleri de okuyun. Bu
kullanma kilavuzunun bagka modeller icin de gecerli olabilecegini unutmayin.
Modeller arasindaki farklar kilavuzda acik bir sekilde vurgulanmistir.

Bu (riin, cevreye saygill modern tesislerde tlogaya zarar vermeden Gretilmistir. | ( €
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n Giuvenlik Uyarilarn

* Firininiz 230 volta goére ayarldir.

* Firininizi 10 amperlik sigorta salteri ile
kullaniniz.

¢ Transformatdrll ya da tranformatérsiz
kullanimda topraklama tesisatini ehliyetli
bir elektrikgiye yaptirmayi inmal etmeyiniz.
Topraklama yapilmadan, kullanim halinde
ortaya ¢ikabilecek kullanim zararindan
firmamiz sorumlu olmayacaktir.

¢ Firininizin sebeke kordonunun masa ya
da tezgahtan asagl sarkmamasina dikkat
ediniz; fisini suya sckmayiniz. Kordonun
sicak ylzeylere degmesini &nleyiniz.

* Firninizin fisini kablosundan tutarak
cikartmayiniz. Kabloya verilecek herhangi
bir zarar, ciddi elekirik carpmalar ile
sonuglanabilir. Sebeke kablosu veya fisi
zarar goérmus ise finni galistrmayiniz. Elektrik
kordonunu finnin 1sinan bélimleriyle temas
ettirmeyiniz.

e Firin 6n yUzU ile kapak arasina herhangi
bir nesne koymayiniz. Kapak ile firin
gbvdesinin temas ettigi ylzeyler Uzerinde
kir, deterjan artigi birikmesine izin
vermeyiniz.

® Firini TV, radyo ve antenden en az 2
metre uzaga yerlestiriniz. Aksi halde parazit
yapabilir.

¢ Firin kapagl contasl veya menteseleri
hasarli ise, sebeke kordonu veya takildigi
priz hasar gormusse, firnn yere dustrilimis
ise, firnni calistirmayiniz.

* Firininizi galistirmadan énce kapaginin
dizgun sekilde kapali oldugunu kontrol
ediniz. Hasarli Urin0 ¢alistirmayiniz.

e Kapi kilit givenligi sayesinde Urlntntz
kapagl acgikken galismayacak ve pisirme
islemi kapak acildiginda sona erecektir.
On kapak kilit sistemleri kurcalanmamali
ve devre digi birakimamalidir. On kapak
kilit sistemlerinin devre digi birakilmasi
durumunda UrinG kapagi acikken

calistirmak mikrodalga enerjisine maruz
kalmaniza sebep olabilir.

« Uriiniiniizii muhakkak Arcelik Yetkili
Servisine tamir ettiriniz.

e Firini diger I1sitma araglarindan uzakta bir
yere yerlestiriniz ve nemli/buharli ortamda
kullanmayiniz. iyi bir performans igin firin
tarafindan emilen sogutma havasi 35
dereceyi asmamalidir. Ege ve Akdeniz
Bolgeleri'nde mutfak sicakligi 35 dereceyi
asabilecegi i¢in firni galistirmadan 6nce
mutfagin sicakligini kontrol ediniz.

¢ Finninizin devrilmesini dnlemek igin
tezgahtan minimum 8 cm igeriye koyunuz.
Yeterli havanin saglanabilmesi igin firnin
Ust kisminda en az 30 cm arka kisminda
en az 10 cm bosluk birakilmaldir. Firnin
yanlarini hava sirktlasyenunun
saglanabilmesi igin temiz tutunuz. Hava
girisinin veya ¢ikisinin engellenmesi, firinin
zarar gormesine ve kétl pisirme
sonuglarina yolagabilir. Mikrodalga firnin
dUzenli hava akimini saglayacak sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

* ik kullanim éncesi firnin igini yumusak,
nemli bir bezle siliniz ve kurulayiniz.

= Finn kapagi acik iken kapak Uzerine
dayanmayiniz veya ¢ocuklarin asilip
sallanmalarina izin vermeyiniz. Firinin
kapag! deforme olur ve saglikli kapanmaz.
» Yiyecekleri gereginden fazla pisirmeyiniz,
yangina neden olabilirsiniz.

» Dikkat! Pisirme islemi icin kagit ve plastik
gibi maddeler kullaniyorsaniz, firinin
basindan ayriimayimz. Kagit benzeri
maddeler yanabilir, plastik maddeler de
eriyebilir.

» Mikrodalga finniniz tezgah Ustd kullanim
igin tasarlanmistir. Tezgah Ustd kullanim
icin finminizi diiz ve sabit bir tezgah, masa
ya da mutfak sehpasi Gzerine yerlestiriniz.
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n Guvenlik Uyarilan

e Finninizi galistirmadan énce déner cam
tepsi ve doner destegin yerine
oturdugundan emin olunuz.Ozellikle déner
destegin alt kisimdaki yuvaya tam
gectiginden emin olunmalidir. Déner destek
yuvaya tam oturdugunda tekerleklerin
tamami gbévdeye temas eder.

¢ Fininy, ici bos iken calistirmayiniz. Firina
zarar verebilirsiniz. Firini denemek
istiyorsaniz icine bir bardak su koyunuz,
ve bir dakika calistiriniz. Su, mikrodalga
enerjisini emecek ve firin zarar
gbrmeyecektir.

e Mikrodalga Firininizda su gibi sivilari
kaynama noktasindan daha ylksek bir
sicakliga kadar isitmak tasmaya yolacabilir.
Bunun 6énlne gegmek icin,

1. Agzi dar veya kapall kaplar
kullanmayiniz.

2. Kabi firna yerlestirmeden énce siviyi bir
cay kasigiyla karistinniz ve kasigi kabin
icerisinde birakiniz.

3. Isitma sonrasi, kisa bir siire dinlenmesine
izin veriniz ve kabi finndan ¢ikarmadan
once tekrar karistiriniz.

* Finninizi kapall yerlerde kullaniniz. Bahge
- balkon gibi ortamda kullanmayiniz.

* Finninizi, mutfak lavabosu gibi 1slak yerlere
yakin bir yerde veya asir nemli ortamda
kesinlikle kullanmayiniz.

* Finnin igini malzeme saklamak amaciyla
kullanmayiniz.

*Yanicl ve kimyasal maddeleri firinin iginde
veya yakininda isitmayiniz, saklamayiniz.
Bunlar yangin tehlikesi veya patlama
yaratabilir. Bu firin, 6zel olarak yiyecekleri
Isitmak ya da pisirmek icin tasarlanmstir.
Sanayi islerinde ya da laboratuvar
calismalarinda kullanmayiniz.

* Yiyecek paketlerini firina yerlestirmeden
Once kagit veya plastik paketlerdeki telden
yapiima ambalaj baglarini ¢ikariniz.

* Finnin igine yerlestirdiginiz malzeme alev
alirsa, finn kapagini kapall tutunuz. Firnin

calismasini durdurunuz ve fisi prizden
cekiniz ya da evdeki sigortalar
cikariniz/salteri kapatiniz.

® Cocuklarimzin Grind kullanmalarina
misade etmeyiniz.

® Cocuklar mikrodalga firin ile
oynamamalar konusunda uyariimaldir.

* Fiziksel ve zihinsel 6zlrleri olan, Urlin
hakkinda yeterli tecribe ve bilgisi olmayan
kisilerin (cocuklar dahil), kendilerinin
gavenliginden sorumlu olan kisilerin bilgisi
disinda bu Grind kullanmamaldir.

¢ Mikrodalga firninizi, kabuklu veya
kabuksuz, cirpilmamis yumurtalari pigirmek
veya tekrar isitmak i¢in kullanmayiniz.

= Biberon igindeki bebek mamalarini veya
iceceklerini isittiktan sonra ve bebeginize
yedirmeden 6nce ¢alkalayiniz ve sicakligini
kontrol ediniz. Biberon igindeki 1s1 dagiimi
esit sekilde saglanmis olacak, haglanma
veya yanma riski 6nlenecektir. Isitma éncesi
biberon kapaginl ve memesini gikariniz.
» Urtiniintiz giysi ya da mutfak haviulariniz:
kurutmak i¢in kullanmayiniz.

e Firniniz hig bir canliyl kurutmak igin
tasarlanmamigtir.

* Finni konserve gibi hava gecirmez
kaplarda saklanan yiyecek ve karbonatl
icecekleri isitmak igin kullanmayiniz. Igerde
olusacak basing nedeniyle kapagi agarken
hasar ya da patlama meydana gelebilir.
¢ Pisirme iglemi bittikten sonra kaplara,
firmin igindeki pargalara ve tepsiye
dokunurken elinizin yanmasini 6nlemek
amacilyla firin eldiveni veya bez kullaniniz.
* Dlsuk sivi kapasiteli; sivi yag, cikolata
bazi tatlh ve unlu yiyecekler dikkatli
isitiimalidir.

* Mikrodalga firinlarda kullanim amaci ile
6zel tasarlanmig torbalar olmadikga firini
misir patlatmak icin kullanmayin.

* Yag sicakligini kontrol
edemeyeceginizden dolay finninizi yagl
kizartma yapmak i¢in kullanmayiniz.
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E Cihazinizin Teknik Ozellikleri

w

n

Dig geniglik 452 mm 1. lflrln goévdesi
Dig derinlik 360 mm 2. On kapak cami
Dis yilkseklik 262 mm 3. K_apak izolasyonu (ig kismi)
Firin hacmi 20 It 4. On kapak Kilitleri
Adirlik 12.5 kg 5. Kontrol panosu .
Besleme gerilimi 230V ~ 50 Hz & D‘?”Ef cam tepsi
Cikis glici 800 W 7. Déner destek
— 8. Tel 1zgara
lzgara gucu 1000 W
Toplam glig 1200 W
Saat 0 - 30 dakika

Urantn tizerinde bulunan isaretlemelerde veya Urinle birlikte verilen diger baskill dékimaniarda beyan edilen degerler, ilgili standartiara
gdre laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir, bu degerler, trtiniin kullanim ve ortam gartlanna gore degigebilir.
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ﬂ Cihazimizin Tanimi

Kontrol panosu

PROGRAM

Gig ayar
digmesi

Zaman
ayar
digmesi

ZAMAN (k)

Giic ayan

Kontrol panosunun Ust kismindaki ayar
dugmesi sayesinde yiyecekleriniz igin
5 ayn glc konumunu kullanabilirsiniz.

llik tutma (2
Tereyag!, peynir ve dondurmayi kismen
yumusatmak igin kullanilir.

Defrost (Buz gizme % )
Buzluktan gikarilan et, balik ve diger
yemeklerin buzlarini gézmek i¢in kullanilir.

lzgara (™)

Dugmeyi saat yoninde cevirerek U5
programa geliniz. Bu programda; ince
et dilimlerini, biftekleri, sisleri, kebaplar,
sosisleri ve tavuk parcalari igin ¢zellikle
faydall olabilecek bir pisirme fonksiyonu
olarak 1zgara pigirme fonksiyonuna gelir.

Kombine pigirme

Adindan anlagilabilecedi gibi, bu pisirme
islemi pisirmenin hem mikrodalga hemde
1zgara glictni birlestirir. islem, asagidaki
tabloda gorebileceginiz farkl
kombinasyon gug secenekleri ile 3 farkli
seviyede kategorize edilebilir. Bunlar
Ozellikle bazi belli yiyecekler ve bazi
mutfak islemleri igin uygun oldugu kadar
baz yiyeceklerin istenen kitirlikta
tutulmasi igin kullanilir.

Asagidaki tablo kombine programlari igin
3 farkll glc secenegdini gostermektedir.

Program | Mikro Dalga Gii¢ Seviyesi lzgara Gici Uygun oldugu islemler
(e %0 %100 lzgara
(W] Orta - DUsUk (%30) Yiksek (%70) Balik, patates, tahil
i Orta (%49) Orta (%51) Puding, omlet, finn patates
24 Orta - Yiiksek (%67) Diisuik (%33) Kumes hayvanlari
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B Cihazinizin Tanimi

Aksesuarlar

Diner cam tepsi

TUum pigirmelerde cam tepsiyi kullaniniz.
Cam tepsi, damlayan yemek sularini,
yemek parcalarini toplayacaktir. Aksi
durumda yemek firinin igine dékulecek
ve kuruyacaktir. Cam tepsi bulasik
makinesinde yikanabilir.

* Cam tepsiyi doner destek lzerine
yerlestiriniz.

Déner cam tepsi

Diiner destek
Déner destedi cam tepsinin altinda
kullaniniz. Cam tepsi disinda higbir tepsiyi
dogrudan doner destegin Uzerine
koymayiniz. Déner destegi haftada en
az bir kez sicak, sabunlu su ile yikayiniz.
Doéner destek yuvaya tam olarak

Ddner destek yerlestirilmelidir.

Tel 1zgara

lzgarall pisirme programlarinda tel izgara
kullanimalidir. Tel izgaray! mutlaka déner
cam tepsinin Uzerine koyunuz. Boylece
finna zarar gelmesini ve yag damlalarinin
zemine damlamasini dnleyebilirsiniz.

Tel 1izgara
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B Cihazinizin Tanimi

Mikrodalga firimin avantaji

* Mikrodalga finn, pisirme stresi
acisindan son derece kullarighdir.
Mikrodalgada pisirmeyi normal
finnlardakinin Ugte biri ile dortte biri kadar
stirede yapabilirsiniz. Bu ayni zamanda
pisirilen yemegin yogunluguna,
sicakligina ve miktarina bagldir.
Yiyecekler, daha az baharat ya da hig
baharat kullanmaksizin, kendi sulari
icinde piserek, ttm dogal tadlarini
korurlar.

* Mikrodalga firin, enerji tasarrufu saglar.
Enerji yalnizca pisirme sirasinda
tlketiimektedir. Mikrodalga finnda, 6n
Isitma ya da sogutma suresi yoktur;
dolayisiyla bosa harcanan bir enerji séz
konusu degildir, Pigirme sirasinda sadece
yiyecekler isinir. Mutfak serinligini
muhafaza ederek, mutfakta ¢alisani
rahatsiz etmez.

*Mikrodalga pisirme, ayni zamanda daha
az bulagik demektir. Yiyecekler, ayni kap
icerisinde pigirilip servis edilebilir. CUnki
pisirme sirasinda kaplar isinmaz.
Sigrayan ve dokulen yiyecek artiklari,
finn duvarlan tzerinde yanmazlar; firini
temizlemek kolaylasir.

* Etlerin buzunu ¢ézmeyi unutmussaniz
telaglanmaniza gerek yok. Mikrodalga
finn donmus yiyecekleri birkac dakika
icinde ¢dzebilir ve derhal pisirme islemine
baslayabilir.

Mikrodalga pisirme teorisi

Mikrodalga firin ¢alistinldiginda icerdeki
magnetron mikrodalga Uretir. Firin
duvarlari, mikrodalga enerijisini dogrudan
yiyecege yansitir. Yiyecek molekUllerinde
yUksek hizda titresimler meydana gelir.
Bu titresimler, yiyecedi pisiren isiyi Uretir.
Pisirme sirasinda veya bitiminde, firin
kapagini agarsaniz mikrodalga yayiimasi
ve pisirme islemi sona erer.

Bu sizlerin guvenligi igindir.
Mikrodalga firindaki pisirmelerde, et ve
tavuklarin ylizeyi normal firinda yapilan
pisirmelerdeki gibi kizarmaz. Ancak
yiyecegin i¢i ve digi esit oranda piser.
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B Cihazinizin Tanimi

Mikrodalga pisirme kaplan

Pisirme islemi icin oval ya da dértgen
kaplar yerine, yuvarlak kaplar kullaniniz.
CUnkli kenarlarda kalan yiyecekler,
mikrodalgadan daha fazla etkilenir ve
koselerde asiri pigme meydana gelir.

* Mikrodalga, kagit, plastik, cam ve
seramik gibi belirli maddelerin iginden,
1sI Uretmeksizin gegebilmektedir. Bu
malzemelerden yapilan pisirme kaplari,
bazi hallerde kullanim icin uygundur.

* Yiyeceklerinizi koyacaginiz kabin
mikrodalgada kullanima uygun olup
olmadiginin kontrolli icin asagida
belirtilen yontemi kullanabilirsiniz:

Bos kabi, kabin tzerine bir bardak su
koyarak mikrodalganin icine cam tepsi
Uzerine yerlestiriniz ve 60 saniye Max.
glic kademesinde calistiriniz. Bu iglem
sonucunda asiri 1sinan kaplar
kullamimamaldir.

Metal kaplar - folyolar

Metal kaplar mikrodalgay! yiyecekten
uzaga yansitir. Bu nedenle bunlari
kullanmayiniz. Kimes hayvanlarinin kanat
veya bacaklarini ya da eklemlerin ince
uclar gibi kenarda kalan kisimlarini

ortmek icin, klglk pargalar ya da serit
halinde altminyum folyo kullanilabilir.
Kenar derinligi 1,5 cm'den daha az olan
duz yemek tepsileri de kullanilabilir;
ancak bu durumda folyo kaplar yerine
yagl kagit ya da streg film
kullanilmaktadir.

Cam kaplar
Cok ince cam kaplar ve kursunlu kristal
kullanimindan kacginilmalidir.

Plastik kaplar - torbalar

Melamin kaplar ya da kapaklar,
dondurucu ya da muhafaza igin kullanilan
torbalar kullanilmamalidir.

Kaiit

Her tlrden kagit, firnda uzun sureli
pisirme islemi i¢in kullanilmamalidir. Bu,
kagidin tutusmasina yol agar.

Ahsap ve hasir kaplar

Mikrodalga enerjisi, ahgap yapinin
kurumasina ve gevrek hale gelmesine
yol actig i¢in, blyUk tahta kaplar
kullaniimamalidir.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Yiyeceklerin Yerlestirilmesi

* Yemegi tabaga dagituginiz taktirde en
iyi sonucu alirsiniz. Bu sistem iyi sonug
alabilmek icin pek ¢ok sekilde yapilabilir.
* Ayni cinsten pek cok parga
pisirecekseniz (6rnegin kabuklu patates)
onlari daire seklinde yerlestiriniz.

* Degisik sekil ve kalinlikta besin
maddeleri pisirirken en klglk ve en ince
tarafini kabinizin ortasina yerlestiriniz.
Béylece o parganin en son pismesini
saglayabilirsiniz.

* Balik gibi dUz olmayan yiyecekleri
kuyruklar kabin ortasina gelecek sekilde
yerlestiriniz.

* Bir 6gunu buzdolabinda saklarken yada
Isitirken kalin ve yogun olanlar disa, daha
ince ve az yogun olanlari ice gelecek
sekilde kabiniza yerlestiriniz.

* ince dogranmis et pargalarini birbirinin
Ustline yerlestiriniz.

* Sucuk, sosis parca et gibi daha kalin
parcalar birbirlerine yakin konulmaldir.
* Et suyu veya soslan ayn bir kapta isitiniz.
Dar ve uzun kaplari genis ve uzun
olanlara tercih ediniz. Et suyu sos yada
corba isitirken kabin 2/3 (inden fazlasini
doldurmayiniz.

* BUtln balik pisirecekseniz Uzerine
yariklar aginiz, boylece derinin
patlamasini énlersiniz.

* Baligin kafa ve kuyruk kisimlarinin asiri
pismesini énlemek igin aliminyum folyo
ile kaplayiniz.

* Streg film, torba veya yagh kagit
kullaniyorsaniz buharin gikabilmesi igin
delik aginiz ya da biraz aralik birakiniz.
* Kuguk pargall yiyecekler bilytik
pargalilardan, dizgln sekilli yiyecekler
digerlerinden daha cabuk piseceklerdir.
En iyi sekilde pisirmek i¢in besin
maddelerini esit ebatlarda ve dizgin
kesiniz.
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n Cihazinizin Kullaniimasi

Kiigiik dneriler

Buz gizmek igin;

* Paketin sekli ¢cézulme zamanini
etkileyebilir. Si§ dikddrtgen paketlerde
derin kaplara oranla daha gabuk ¢6zUlme
olur.

* CozUlmeye basladikga parcgalar
birbirinden ayiriniz. Béylece parcgalar
daha kolay ¢dzulur.

*Yiyecegin isinmaya baslayan kisimlarin
kiguk folyo parcalari ile kapatiniz. Tahta
kurdanlar folyonun yerinde durmasina
yardimci olacaktir.

Yiyecek miktan

Ne kadar cok yiyecek hazirliyorsaniz o
kadar gok zaman alacaktir. Iki kat yemek
iki kat zaman demektir.

Nem icerigi

Pisirme suresi sivinin miktarina bagli
olarak degisecektir, glinkii mikrodalgalar
neme duyarlidir. Dogal sivili besinler
(sebze, balik, kiimes hayvanlari gibi)
gabuk ve kolay pisecektir. Piring kuru
fasulye gibi kuru besin maddelerini
mikrodalgada pisirirken su ilavesi dnerilir.

Bugu

Besin maddelerinin igcinde bulunan nem,
pisirme sirasinda bazen firinin iginde
bugulanmaya neden olabilir. Bu
normaldir. Genellikle Ustl kapli yiyecekler
daha az bugulanma yaparlar.

Seker

Fazla seker ya da yag igeren puding,
tart gibi besin maddelerini pisirirken
mikrodalga yemek kitaplarindaki dnerilere
uyunuz. Onerilen stireyi asarsaniz besin
maddesinin yanmasina veya firnin hasar

gbrmesine neden olabilirsiniz.

Yiyeceklerdeki basincin diisiiriilmesi

Pek ¢cok besin maddesi deri veya kabukla
kaplidir. Pigirme sirasinda i¢lerinde
olugsacak buhardan dolayi ¢atlayabilirler.
Bunu 6nlemek icin catal veya bigakla
deri veya kabuk delinmelidir. Patates,
tavuk karacigeri, yumurta sarisi, sucuk,
sosis ve bazi meyvelere bu iglem
uygulanmalidir.

Pigirme sirasinda yiyecekleri gevirmek ve
karistirmak

Yemekleri karistirmak ve ¢evirmek, her
tarafin esit pismesi icin dnemlidir.

Farkli pisirme siireleri

Her zaman minimum pigirme sUresini
deneyerek baslayiniz ve yiyecegin pisip
pismedigini kontrol ediniz. Bu kilavuzda
verilen pigirme sureleri, yaklagik
degerlerdir. Pisirme slreleri yiyecek ve
kaplarin ebadina ve sekline bagl olarak
degisebilir.

Bekleme siiresi

Finndan ¢iktiktan sonra daima yemegi
bir stire bekletiniz. Defrost, pisirme ve
tekrar 1sitma islemlerinden sonra bir stre
bekletmeniz daima iyi sonug verecektir.
Cunkl yemegin isisl iyice yayilacaktir,
Mikrodalga finnda firn kapatildiktan sonra
bile yiyecekler bir stre igin pismeye
devam eder. Bu islem mikrodalga firin
tarafindan degil besin maddesinin
icindeki enerjiden dolay devam
etmektedir. Bekleme siresi yemege gore
degigebilir. Bazen bu slre yemegi
firndan alip servis tabagina koyacaginiz
kadar kisadir. Bu stre buyuk
yiyeceklerde 10 dakika kadar olabilir.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Firininizin galigtiriimasi

1. Finninizin figini mutlaka toprakli bir
prize takiniz.

2. On kapagi aginiz.

3. Yemeqi veya
yemek tepsisini
firnin igindeki
doner cam tepsiye
yerlestiriniz.

4. Arzu ettiginiz
gug seviyesini,
Izgara veya
kombine
programlarini
ayarlayiniz.

5. Arzu ettiginiz zamani ayarlamak igin
‘zaman ayar' ddgmesini saat yénune
ceviriniz. Zaman ayarini dogru yapmak
icin dnce ayarlamak istediginiz slreyi
geciniz. Daha sonra istediginiz streye
dogru geri gidiniz.

6. On kapag sikica kapatiniz. Firninizin
15191 yanacak ve galismaya baslayacaktir.
Kapak tam olarak kapanmamigsa firin
calismayacaktir.

7. Yemegi karigtirmak ya da kontrol etmek
icin zaman zaman kapagin aglimasi,
pisirme islemini bolebilir. On kapak
acilinca pisirme islemi ve "zaman ayar"
duracak, kapak kapatilinca stre tekrar
calismaya baglayacaktir,

8. Pisirme islemi sirasinda finnin kapagini
acarak firini durdurabilirsiniz. Pigirmeye
devam etmek istemiyorsaniz zaman
ayarini (0) konumuna getirmeyi
unutmayiniz.

9. Ayarlanan pisirme suresi sona
erdiginde zil galar. Finninizin 1s1g1 séner
ve pisirme otomatik olarak sona erer.

Buz gozme (Defrost) konumunun kullanimi
1. GUg segme dugmesini defrost
konumuna getiriniz.

2. Zaman ayar digmesini defrost
edilecek yiyecegdin miktarina gére saat
yonlnde cevirerek uygun konuma
getiriniz.

Dikkat! Firininizi kullanmiyorsaniz zaman
ayarini "kapall (O)" konumuna getirmeyi
unutmayiniz.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Pisirme tablosu

Mikrodalga firn 6zelliginden dolayi yiyecekleri pigirdikten sonra bir stre bekletiniz.
Bu sure etli yemekler igin 5-10 dakika, sebzeler igin 2-3 dakikadir.

Yiyecek Gl Seviyesi Pisirme Siresi

Biftekler

Sigir eti Kiyma () ~ 500 gr i¢in 3-5 dakika
Kofte () ~ 500 gr igin 9-12 dakika
Hamburger (#4)) ~ 500 gr igin 4-5 dakika
Biftekler (0.5 cm. kalinhiginda 3 parga) | (##) 1.5-2.5 dakika

Kuzu eti Rosto incik ya da kol
Dana eti
Dana eti-Rosto kol

&
il
R

~ 500 gr i¢in 8-10 dakika

8

~ 500 gr i¢in 9-10 dakika

Kuzu/dana kugbasgi (3-4 parca) () ~ 6-8 dakika

Kiimes hayvanlari

Parca tavuk (1 gbgus) () 2-3.5 dakika

Parca tavuk (1 but) () 1.5-2.5 dakika

Butun tavuk () ~ 500 grigin 9 - 10 dakika
Guveg (1 kisilik) () 1.5-3.5 dakika

Hindi gégus [tad] ~ 500 gr igin 8 - 9 dakika
Balik ve deniz trlnleri

Fileto / dilim (170-230 gr.) () 1.5-2.5 dakika

Batdn balik () ~ 500 grigin 7 - 9 dakika
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Pisirme tablosu

Yiyecek Gg Seviyesi | Pigirme Siiresi

Yumurta ve peynir

Kirilmis Yumurta (1)) Yumurta bagina 1 - 2 dak.
Omlet (1)) 45/-90 sn.yag eritme Yumurta bagina 1-2 dak.
Yumurtal tath (krem karamel) 20 x 20 cm ) 15 - 19 dak.

Sebzeler

Sebzeler (1 kisilik) (¥#])) 1.5-3 dakika

Yesil fasllye () ~ 500 gr. 8-12 dakika
Lahana (taze dogranmis) () ~ 500 gr. igin 6-8 dakika
Havug (taze dogranmis) () ~ 200 gr. igin 3-6 dakika
Misir (taze 2 adet) (1)) 5-9 dakika

Mantar (taze dilimlenmis) () ~ 230 gr. igin 2-3 dakika
Patates (4 adet, tanesi 170-230 gr.) (&) 10-15 dakika

Ispanak (taze, yaprak) () ~ 500 gr. icin 5-8 dakika
Tahillar

1/2 gabuk pisen yulaf ezmesi (su: 1 kap) () 1-2 dakika

1/2 uzun pisirmeli yulaf ezmesi (su: 1 kap) () 2-4 dakika

1/2 misir ezmesi (su: 2 kap) (1) 2-3 dakika

Kekler

Havuglu kek (1)) 9-12 dakika

Sade ya da cgikolatal kek (Yuvarlak kapta) () 5-6 dakika

Halka kek (1)) 5-5,5 dakika

Kalip ufak kek (] 2-2,5 dakika

Kurabiye (dorl kose kap) ) 3-6 dakika

Corbaricecek

1 kisilik (1)) 2-3 dakika
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Buz giizme (Defrost)

Yiyeceklerin buzlarinin kisa zamanda
gozUlmesi, mikrodalga firnin en bOylk
avantajlarindan biridir. Bunun igin 6nce
donmus yiyecek torbalarinda bulunan
metal baglama tellerini ¢ikariniz ve yerine
iplik ya da lastik takiniz. Karton tdrinden
ambalajlar firina yerlestirmeden énce
aciniz. Naylon torba ya da ambalajlari
kesiniz ya da deliniz. Yiyecek folyo
ambalajinda ise, folyoyu cikarip uygun
bir kaba yerlestiriniz. (Donmus yiyecek
deriliyse, derisini ayiriniz.) Yiyecek
Uzerindeki naylon torbayi, esit cézilme
saglamak igin esnetiniz.

(BUyUk et pargalari ¢ozulUrken, isitmay!
yavaslatmak icin, kimes hayvanlarinin
ince kisimlarini kaplamay! unutmayiniz.

Aksi durumda, dis kisimlar kuruyacak,
hatta pismeye baslayacaktir.)

Her zaman ¢dzllme sUresini kisa
tutunuz, Cézulmus yiyecegin i¢ kismi
hala buzlu ise, biraz daha ¢tzUlmesi igin
mikrodalga firina tekrar koyunuz.
Cozulme esnasinda dinlendirme slresi
icin de izin veriniz; ¢lnku dinlendirme
sUresi sirasinda ¢ézilme iglemi devam
eder.

Cozlilme stresinin uzunlugu, yiyecegin
donma derecesine baglidir. Cozllme ya
da dinlendirme suresi sirasinda,
mumkUnse donmus yiyecegi ceviriniz ya
da pargalara ayiriniz.

15. sayfadaki buz ¢ozme (defrost)
tablosu size yardimci olabilmek icin
yaklasik degerleri igerir:
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Buz ¢ozme (defrost) tablosu

Lutfen buz ¢ézme (defrost) ile ilgili bilgileri okuyunuz.

Yiyecek Onerilen siire Kg.

Sosis 5-6 dakika 500 gr.
Kiyma 8-10 dakika 500 gr.
Boébrek 8-12 dakika 1 kg.
Karaciger 6-7 dakika 500 gr.
Pirzola, kaburga 15-20 dakika 1.5-2 kg.
Kemiksiz but 20-25 dakika 1.5-2 kg.
Kugbasi 7-8 dakika 500 gr.
Sigir fileto 10-12 dakika 1 kg.
Dana pirzola 9-10 dakika 500 gr.
Dana kiyma 4-5 dakika 500 gr.
Dana biftek 6-8 dakika 500 gr.
Kuzu rosto but ya da omuz 28-30 dakika 2-2.3 kg.
Butlin tavuk 26-30 dakika 1.2-1.5 kg.
Parga tavuk 14-17 dakika 1.2-1.56 kg.
Tavuk gogus (kemikli) 10-14 dakika 1-1.5 kg.
Parca tavuk (but) 9-10 dakika 500 gr.
Parga tavuk (kanat) 8-12 dakika 700 gr.
Parca hindi 14-16 dakika 1-1.5 kg.
Hindi gdégus (kemikli) 18-22 dakika 2-2.5 kg.
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ﬂ Cihazinizin Kullaniimasi

Isitma tablosu

Yiyecek Gilg Seviyesi Pisirme Siresi
1 porsiyon 1 tabak yemek () 2 - 3 dakika
1-2 porsiyon Soslu ana yemek (124) 7 - 9 dakika
2-4 porsiyon Kalin et dilimleri () 3 - b dakika

6rnegin hamburger,
rulo kéfte dilimleri

2-3 porsiyon ince et dilimleri (] 2 - 3 dakika
ornegin bonfile

2-3 Parga tavuk L) 3 - 4 dakika
2 porsiyon Glveg L4 9 - 12 dakika
2 porsiyon Sebzeler () 3 - 4 dakika
1-2 Misir () 3 - 4 dakika
2-3 Kurabiye (¥4) 45 - 60 saniye
1 Butdn turta () 3 - 7 dakika
1-2 dilim Turta (=) 1 - 2 dakika
3-4 Sosis () 1 - 2 dakika
4 Sosisli sandvig () 1 - 2 dakika

Isitma islemi

Pismis ya da kalmis yiyecegi, tazeligini ve tadini bozmadan hizli ve etkili bir sekilde
yeniden isitabilirsiniz.

Isitma iglemi stresince, nemi korumak igin, yiyecegin Ustint mikrodalgaya uygun
bir kapak ya da plastik ambalaj kagidi ile kapatiniz. Yiyecegin tstlnin kapanmasi
istyl korur ve 1sitma islemini hizlandirir. Ayrica, sicramalari da énler. Sandvic ve
kurabiyeleri ise, nemlerini emmeleri ve hamurlagsmamalari i¢in, kagit havlulara sariniz.
Yiyecegi genellikle derin olmayan bir kaba yayiniz. Isitmak igin ara sira yiyecegin
kanstinimasi ve gevrilmesi gerekebilir.
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B Bakim ve Temizlik _

* Temizlik éneesi finninizin figini prizden
cekiniz.

* Mikrodalga firininizin Gzerinde ya da
herhangi bir yerinde asindirici
temizleyiciler, bulasik telleri, plrtizld
ylkama bezleri veya sulfar, klortr gibi
asindiric kimyasallar kullanmayiniz.

Dis yiizeyler

* Finninizin dig ylzeylerini temizlemek
icin &énce sabunlu ve ilik suda ¢alkalanmig
yumusak bir bezle siliniz. Daha sonra
yine yumusak bir bez kullanarak
kurulayiniz.

* Finninizin igindeki calisir kisimlarin zarar
gdrmesini dnlemek icin, suyun
havalandirma agizlarina sizmasina izin
vermeyiniz. Mikrodalga firninizin
kumanda panosunu yalnizca nemli ve
yumusak bir bezle temizleyiniz.

* Temizlik spreyleri ya da daha fazla
miktarda sabun ve su kullanmayiniz.
Bunlar kumanda mekanizmasinda
problemlere yol acgabilirler.

ic yiizeyler

Firminizin i¢ ylzeyini temizlemek igin;

* Kurumus lekeleri yumusatmak icin bir
bardak su koyunuz ve 2 - 3 dakika
kaynatiniz.

* Ic ylizeyleri ve tavani deterjanli yumusak
bir bezle siliniz. Yine yumusak bir bez
ile kurulayiniz.

* Finn igindeki kokular gidermek igin,
birka¢ corba kasigi limon suyu karnisimini,
firnin iginde birkag dakika kaynatiniz.

* Finnin i¢ zeminini temizlemek igin, déner
cam tepsi ve déner destegi ¢ikariniz.
Déner cam tepsi ile doner desteqgi
sabunlu suda yikayiniz. Daha sonra
durulayiniz ve kurulayiniz.

* Finni calistirmadan énce, déner destek
ile cam tepsiyi yerlerine uygun sekilde
takiniz.

* Kapagin i¢ ytzeylerini temizlerken,
¢izici olmayan yumusak bir stinger veya
bez kullaniniz.

Nakliye icin;

* Fisi prizden gikariniz.

* Cam tepsiyi kirllmayacak sekilde
ambalajlayiniz ve firn iginde oynamasini
onleyiniz. Gerekirse ayri taslyiniz.

* On kapadi gévdeye bantlayiniz.

* On cama, kapak ve panoya darbe
gelmesini énleyiniz.

* Urtint normal kullanma konumunda
taslyiniz. Yana ve arkaya yatirmayiniz.
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ﬂ Yetkili Servis Cagirmadan Once Yapilmasi Gerekenler

Eger finmmizin galigmiyorsa, Yetkili Servis ¢cafjirmadan dnce;

E 1. Figin prize tam olarak takilip takimadigini,
e

; ; 2. Evdeki sigortalardan birisinin atip atmadigini,

oe

Z’ 3. On kapagin tam olarak kapanip kapanmadigini,

.H 4. Zaman ayarinin yapilip yapiimadigini,

5. Déner cam tepsi ve ddner deste@in yerine oturup oturmadigini,

kontrol ediniz.
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Tiiketici Hizmetleri

Degerli Misterimiz,

Sizlere iyi Urtin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de énemine inaniyoruz. Bu
nedenle siz bilingli tlketicilere cok genis kapsamli yeni hizmetler sunmaya devam
ediyoruz.

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 giint 09:00 - 22:00 saatleri arasinda hizmet
vermeye baglamasinin ardindan, Argelik Cagri Merkezi de haftanin 7 gtint 08:00
- 24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak
hizmet vermeye baglad.

Dogrudan bu numarayi gevirerek Argelik Cagr Merkezine bagvurabilir ve arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

4 N
Yeni Numaralar:

444 0 888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden *)
Diger Numara:

(0216) 585 8 888
A _J

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi Uzerinden, cep
telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi Uzerinden Ucretlendirme
yapiimaktadir.

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tiketici Hizmetleri
bélimunde bulunan formu doldurarak ya da 0216 585 8 888 nolu telefonu arayarak
ya da 0216 423 23 53 nolu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.

Yazill bagvurular igin adresimiz: Argelik Cagr Merkezi, Ankara Asfalti Yan|, 34950
Tuzla/ISTANBUL

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Urtintiniizy aldi@inizda Garanti Belgesini Yetkili Saticiniza onaylattinniz.

2. Urtintintzt kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Uruintintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan
Cagn Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti"ni sorunuz.

5. isiniz bittiginde servis teknisyeninden "HIZMET FiSi" istemeyi unutmayiniz.
Alacaginiz Hizmet Fisi, ilerde Griinintzde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda
size yarar saglayacaktir.

8. Kullanim émrd: 10 yildir. (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli
yedek parca suresi.)
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07. 34. Dograma, 6giitme, ezme, ¢irpma ve ufalama i¢in mutfakta kullamlan elektrikli aletler:
Mikserler, blenderler, mutfak robotlari, elektrikli bigaklar, kiyma makinalari, ¢ép 6giitme
makinalari.

07. 35. Bulasik yikama makinalari, camasir yikama ve sikma makinalar, elektrikli veya
motorlu zemin cilalama makinalart...

07. 36. Elektrikli siipiirgeler ve elektrikli hali yikama makinalan ile bunlarin torbalari, borulari
ve parcalari...

8. SINIF

08. 01. Degerli madenlerden olanlar da dahil catal, kasik, bigak vb. egyalar: Bigcaklar, catallar,
kagiklar, kepgeler ve benzeri servis takimlar, elektrikli olmayan peynir ve yumurta dilimleyicileri,
pizza kesiciler, sebze ve meyve soyma aletleri...

08. 03. Kisisel kullanim icin el aletleri: Elektrikli veya elektriksiz tras makinalar, tras bigaklari,
usturalar, elektrikli, epilasyon aletleri, makaslar, tirnak makaslan, torpiiler, kirpik kiviricilan,
manikiir ve pedikiir aletleri ve bunlara uygun kihflar ile koruyucu kaplar...

9. SINIF

09. 04. Haberlegme cihazlan harig ses ve goriintiiniin kaydi, nakli veya yeniden meydana
getirilmesi (reprodiiksiyonu) icin cihazlar: Radyolar, televizyonlar, videolar, kameralar, audio
cihazlan ve parcalar, televizyon alicilan icin ilave cihaz olarak eglence cihazlan, sinematografik
cihazlar, uzaktan kumanda aletleri, kulakliklar, hoparlorler, megafonlar, diyafonlar, interkomlar,
resim ve dia projeksiyon cihazlar...

09. 05. Veri islem cihazlari: Bilgisayarlar, bilgisayar yazilim ve donammlart; yazicilar, laser
yazicilar, tarayicilar (scannerler), yazarkasalar (kaydedici kasalar), hesap makinalar, barkod
okuyucular ve bunlarin pargalar ile aksesuarlar...

09. 09. Antenler, uydu antenler, yiikselticiler ve bunlanin pargalari...

09. 13. Haberlegsme cihazlan: Telefonlar, fakslar, telefakslar, teleksler, telgraf makinalar,
telsizler, telefon santralleri...

09. 25. Utiiler; elekirikli ve buharli iitiiler, pres iitiiler...

09. 40. Bilgisayarlar ve televizyonlar icin ekran filtreleri.

11. SINIF

11. 02. Isitma ve buhar iiretme tesisati i¢in cihazlar: Isitma tesisati pargasi olan sobalar,
kalorifer ve dogalgaz tesisat icin kazanlar (boylerler), buhar kazanlari, esanjorler, briilorler,
kat kaloriferi cihazlar, kat kaloriferi olarak da kullanilabilen sofbenler, sofbenler, radyatorler,
1s1 pompalari, elektrikli su kazanlar, giines enerjisi kollektorleri ve cihazlari...

11. 03. Kati, siv1, gaz yakith ve elektrikli sobalar, kuzineler...

11. 04. Klimatizasyon ve havalandirma cihazlari: Klimalar, fanlar (hava tifleyici) vantilatorler,
tagitlar icin olanlar da dahil airconditionlar; mekanlar i¢in havay: dezenfekte edici ve
temizleyici aletler, cihazlar ve bunlarn parcasi ile aksesuarlari...

11. 05. Sogutucular: Buzdolaplari, derin dondurucular, buz kutulan, buz makinalar ve
cihazlari...

11. 06. Pigirmede ve kaynatmada kullamlan elektrikle ve gazla ¢ahisan aletler, makinalar ve
cihazlar: Tost makinalan, ekmek kizartma makinalar, fritozler, 1zgaralar, griller, firinlar,
ocaklar, misir patlaticilar, otoklavlar, kahve ve ¢ay pisirme makinalari, su kaynaticilar (kettle)
ve bunlara ait pargalar...

11. 10. Elektrikli sa¢ kurutma makinalari, fén makinalari, el kurutma makinalari, cilt nemlendirici
cihazlar, solaryum cihazlari...
11. 21. Camagir kurutma makinalar.




- Garanti ile ilgili olarak
‘ a,'c e//k Miisterinin Dikkat Etmesi
L

Gereken Hususlar

Argelik tarafindan verilen bu garanti, Ocak’in normalin diginda kullanilmasindan
dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadig gibi, asagidaki durumlar da garanti
digidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriiniin miigteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tagima swrasinda olusan
hasar ve arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatali elekirik tesisan; iiriiniin etiketinde yazili
voltajdan farkh voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve arizalar,
4. Yangin ve yildirim diigmesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullanilmasindan
kaynaklanan arizalar.

Uriine yerkisiz kigiler tarafindan yapilan miidahalelerde iiriine verilmis garanti sona
erecektir.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsitliginda yaptlir.

Uriiniin kullanun yerine montaji ve nakliyesi iiriin fivatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketicive verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin
mali saun aldigi satict, bayi, acenta ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde
tahrifat yapildig, iiriin iizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildig: veya tahrif edildigi
takdirde bu garanti gecersizdir.

Uriiniiniiziin CE uygunlugu TUV Rheinland Product Safety GmbH (Unit 8, 25/F., Skyline
Tower, 39 Wang Kwong Road Kowloon Bay, Kewloon, Hong Kong, Tel: (852) 21921000
Fax: (852) 21921001) rarafindan belgelenmigtir.

Imalat¢ci: ARCELIK A.S. Genel Miidiirliik Karaagag Cad. No: 2-6 Siitliice
34445 Istanbul / Tiirkiye

Gagn Merkezi Diger Numara Tilketici Hizmetleri

4440888 | 0216585 8 888 | il (n it iorac oz s

Mensei: P.R.C.
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ARCELIK Mikrodalga Firin'in, kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullamilmasi
ve Arcelik'in yetkili kildigr Servis elemanlart disindaki sahislar tarafindan bakim,
onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmas: sartiyla, biitiin parcalart
dahil olmak iizere tamami malzeme, iscilik ve iiretim hatalarina kars

3 (UCQ) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsamt i¢inde gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayt
arizalanmasi halinde yapilan islemler i¢in is¢ilik masrafi, degistivilen par¢a bedeli ya
da bagka bir ad altinda hicbir iicret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi i¢inde yapilacak
onarimlarda gegen siire, garanti siiresine ilave edilir. Tamir siiresi en fazla 30 iy
gliniidiir. Bu siire mamuliin yetkili servis atdlyelerimize, yetkili servis atélyelerimiz
bulunmamast durumunda Yetkili Satieilarimiza veya Firmamiza bildirildigi tarihten
itibaren baglar. Uriiniin arizasinin 15 iy giinii icerisinde giderilememesi halinde Argelik
A.S. firiiniin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer dzelliklere sahip bagka bir iiriinii,
miisterinin kullanvmina tahsis edecektir.

Arwzamn giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek
pargalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir, Arizamn giderilmesi iiriiniin bulundugu
verde veya Yetkili Servis atilvelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onayi sarttir.
Ancak;

-Uriiniin teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil
icerisinde, aym arizayi ikiden fazla tekrarlamasi veya farkl arizalarin dirreen fazla
ortaya ¢itkmast veya belirlenen garanti siiresi icerisinde farkli arizalarin toplaminin
altidan fazla olmasiyla iiriinden yararlanamamanin siireklilik kazanmasi,

-Tamiri i¢in gereken azami siirenin agtimasi

-Yetkili Servis atdlyelerince; mevcut olmamast halinde sirasiyla Yetkili satcimiz, bayi,
acente, temsilciligimizden birisinin bilgeye en yakin servis vetkilisiyle birlikte veya
Sfirmamiz yetkilisince diizenlenecek raporla arizamin tamirinin miimkiin bulunmadiginin
belirlenmesi durumunda, iicretsiz olarak degistirme iglemi yapilacaktir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret
Bakanlig1, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii'ne bagvurulabilir. Bu
Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayilt Tiiketicinin Korunmas: Hakkinda Kanun
ile bu Kanun'a dayantlarak yiiriirliige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina
Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmigtir.

ARCELIK A.S.
GENEL MUDDR GENEL MUDUR YARDIMCISI
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Seri No:

Tip: OMD564/C0MD 35658

Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Fatura Tarihi, No:

Sanict Firma Unvani: Tel-Faks:

Satiet Firma (Kage ve Imza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanligr'mn 54261 no'lu ve 24.06.2008 izin tarihli belgesine gére diizenlenmistir.
Bu bilimil, driinii aldiimz Yetkill Satici imzalayacak ve kaseleyecektir




